Tafelbirne, Wirtschaftsbirne

KOSTLICHE VON CHARNEU

Synonyme: Biirgermeisterbirne, Kostliche aus Charneux
Verbreitung: Europa, im Mostviertel selten anzutreffen

Herkunft
Belgien, um 1800 von Martin
Légipont in Charneu gefunden

Bes. Erkennungsmerkmale
langliche Form, etwas beulig,

zum Kelch verjiingt und langer
gebogener Stiel, zart schmelzendes
Fruchtfleisch

Pfliickreife
September

Genussreife
September, Oktober

Haltbarkeit
kurz

Verwendung
Kochen, Saft, Dorren

FRUCHT:

FruchtgroBe: mittel, grofl

Form: glockenférmig, flaschenformig,
kegelformig, Fruchtlinge sehr lang,
kelch-/mittelbauchig; Querschnitt
kantig, ungleichhalftig

Schale: Oberflache glatt; Grundfarbe
griingelb, gelb; Deckfarbe orange

bis rot, verwaschen; Schalenpunkte
vorhanden, zahlreich, griin umhoft,
grof3; Berostung graubraun,
Rostfiguren, um Kelch flachig

Kelch: offen, mittelgrof3, Kelchblatter
aufgerichtet und nach auflen geklappt;
Kelchgrube flach, eng, Relief faltig,
glatt

Stiel: lang, mitteldick, durch
Fleischwulst seitwiérts gedriickt,
gebogen, braun

Kerngehause: kelchstindig,
spindelférmig; Fruchtachse schwach
hohlachsig; Kammern klein; Samen oft
taub, zahlreich

Literatur: (2), (6), (14), (19), (24), (25), (31), (32), (35), (38), (47), (50), (51)
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Fruchtfleisch: gelblichweif3, feinzellig
schmelzend, weich, saftig, stif, mittel

gewiirzt

BAUM:

Wuchsform: hochpyramidal,
sdulenformig

Blihbeginn: frith

Ertrag: viel
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