
Tafelapfel, Wirtschaftsapfel

Damason Renette
Synonyme: Carpentin, Carpentiner, Reinette Damason, Kleine graue Renette
Verbreitung: Westeuropa, um 1893 in Niederösterreich bereits vorhanden, heute verbreitete Streuobstsorte

Literatur: (3), (6), (7), (18), (19), (24), (26), (27), (38), (39), (42), (47)

Sortenalter
um 1600

Herkunft
in Frankreich schon um 1600 
bekannt, Zufallssämling, eine der 
ältesten Lederapfelsorten

Bes. Erkennungsmerkmale 
braunrote, rostige, regelmäßig 
geformte Frucht, sehr guter 
Geschmack, zählt laut Hartmann zu 
den aromatischsten „Lederäpfeln“

Erntereife 
November

Haltbarkeit 
lang

Verwendung 
Frischverzehr, Dörren, Saft

Damason Renette
FRUCHT:

Fruchtgröße: mittel, klein
Form: kugelig, mittelbauchig; 
Querschnitt rund, gleichhälftig
Schale: Oberfläche rau; Grundfarbe 
grün; Deckfarbe rot, braun, 
verwaschen; Schalenpunkte klein, 
mittel, sternförmig; vollständig 
berostet, flächig
Kelch: halb offen, Kelchblätter lang, 
getrennt; Kelchgrube mitteltief, 
mittelweit, Relief schüsselförmig, Rand 
rippig; Kelchhöhle trichterförmig, Sitz 
der Staubfäden unterhalb der Mitte
Stiel: holzig, kurz, mittellang, 
mitteldick, gerade
Kerngehäuse: mittelständig, 
Kernfächer bogenförmig, 
Ausblühungen schwach, Fruchtachse 
hohl, zu den Fächern geschlossen; 
Gefäßbündellinie herzförmig, 
kernhausnah

Fruchtfleisch: grünlichweiß, 
feinzellig; Geschmack süß, sauer, stark 
gewürzt; saftig

BAUM:

Wuchsform: kugelig, hochkugelig
Blühbeginn: früh
Ertrag: mittel
Alternanz: regelmäßig tragend
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