KARMELITER RENETTE

Tafelapfel, Wirtschaftsapfel, Mostapfel

Synonyme: Forellenrenette, Getiipfelte Renette, Griine Renette, Hakenrenette, Lange Rotgestreifte Renette, Schiferrenette
Verbreitung: England, Frankreich, Deutschland, Osterreich, Schweiz, im Mostviertel sehr selten

Sortenalter
1204

Herkunft

unbekannt, eine der dltesten
bekannten Sorten, 1204 in
Norfolk/England als Old Parmain
beschrieben, 1667 in Frankreich als
Reinette Rousse verbreitet

Bes. Erkennungsmerkmale
offener Kelch mit griinen, am
Grunde nicht verwachsenen
Kelchblittern, fettige Schale, griin
umbhofte Schalenpunkte

Erntereife
Oktober

Haltbarkeit
lang

Verwendung
Frischverzehr, Kochen, Most, Saft

FRUCHT:

FruchtgréBe: mittel

Form: kugelig, flachkugelig,
fassformig, langlich, walzenférmig,
mittelbauchig; Querschnitt rundlich,
gleichhilftig

Schale: Oberflache fettig; Grundfarbe
gelb, griingelb; Deckfarbe orange,

rot, adrig, marmoriert, geflammt,
verwaschen; Schalenpunkte grof3,
wenig, sternférmig; zum Teil griin
umbhoft; teilweise berostet, fleckig,
strahlenformig um den Stiel, wenig
Ausdehnung, griinbraune Farbe
Kelch: offen, Kelchblatter mittellang,
getrennt; Kelchgrube flach, mittelweit,
Relief schiisselférmig, Rand eben;
Kelchhohle kegelformig, dreieckig, Sitz
der Staubfaden mittig

Stiel: holzig, kurz, mittellang,
mitteldick, gerade

Literatur: (2), (3), (7), (19), (24), (27), (30), (31), (32), (34), (38), (39)

10 11 13 14 15cm

Kerngehause: mittelstandig,
Kernficher bogenfoérmig,
Ausblithungen fehlend, schwach,
Fruchtachse hohl, zu den Fachern
geoftnet; Gefalbiindellinie
zwiebelf6rmig, kernhausnah
Fruchtfleisch: gelblichweif3,
griinlichweif}, grobzellig, miirbe;
Geschmack ausgewogen, sauer,

mittelstark gewiirzt; saftig

BAUM:

Wuchsform: kugelig
Blihbeginn: spiat
Ertrag: Massentrager
Alternanz: alternierend
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